


М е р е ж а  с і м е й н и х  р е с т о р а н і в  з  і с т о р і є ю ,  с т а б і л ь н і с т ю  

р о з в и т к у  т а  у в а г о ю  д о  д е т а л е й

24 РОКИ ДОСВІДУ
В РЕСТОРАННОМУ БІЗНЕСІ

Маркетинговий план запуску закладу

Реєстрація акаунтів соцмереж закладу 

Ведення соцмереж закладу

Створення мітки гугл карт закладу

Розробка індивідуальних рекламних матеріалів 

Формування та запуск PR кампаній 

Планування та реалізація стратегії просування закладу

Налаштування таргетованої реклами у соцмережах



РОЗПРАВ КРИЛА!

ЛІТАЙ, ЯК ПТАХ!

БУДЬ ВІЛЬНИЙ, ЯК ПТАХ!



Бренд «CHA CHITO» – це омріяний протягом багатьох років 

ресторан грузинської кухні в структурі Hamily Group. Це 6-й 

бренд групи, який з’явився у непростий 2024 рік.

Бренд сповнений любові та автентичності гостинної 

Sakartvelo! Ми випробували безліч варіантів і відшліфували 

процес запуску ресторану – від ідеї до успішного відкриття.

Усі деталі інтер’єру ретельно підібрані, а рецептура меню 

відображає класику грузинської кухні.

Особливої уваги заслуговує модель сервісу ресторану, 

побудована на грузинській гостинності та традиції 

особливої уваги до кожного гостя.

ІСТОРІЯ БРЕНДУ
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П О З И Ц І Ю В А Н Н Я

ЦЕ МІСЦЕ, ДЕ КЛАСИКА ГРУЗИНСЬКОЇ КУХНІ 

ЗУСТРІЧАЄТЬСЯ З ІНДИВІДУАЛЬНИМ 

ПІДХОДОМ ДО ОБСЛУГОВУВАННЯ. 

"CHA CHITO" 



РАЦІОНАЛЬНА ПЕРЕВАГА

ЕМОЦІЙНА ПЕРЕВАГА

• Традиційна грузинська рецептура 
   та власна технологія приготуванн

• Готові рецептури та технології

• Дизайн та концепція закладу

• Велика кількість посадкових місць 

• WOW-ефект в дизайні закладу

• WOW-ефекти в подачі страв

• Гостинна атмосфера

• Персоналізований підхід до гостя



ГА С Л О

РОЗПРАВ КРИЛА!

ЛІТАЙ, ЯК ПТАХ!

БУДЬ ВІЛЬНИЙ, ЯК ПТАХ!



Л О Г О Т И П



«Cha Chito» поєднує автентичні грузинські рецепти та власні 
технології приготування. Щоб запропонувати нашим гостям 
справжні смаки Грузії, ми використовуємо лише найкращі 
продукти преміум-сегменту. Завдяки цьому «Cha Chito» стало 
місцем, де можна відчути традиційний смак грузинської кухні.

У меню представлені традиційні хачапурі та хінкалі, соковиті 
шашлики, пікантні супи та популярні грузинські закуски. Окрім 
цього, для вибагливих гостей ми пропонуємо сучасний твіст на 
традиційну грузинську кухню.

Серед напоїв пропонуємо: традиційну винну карту, міцні напої та 
авторські коктейлі.

Відточені операційні процеси та унікальний підхід до 
приготування дозволяють нам створювати страви з мінімальними 
втратами та максимальною увагою до деталей.

Саме тому ми пропонуємо високоякісний і популярний продукт, 
що підкорює серця гостей.

ТРАДИЦІЙНА ГРУЗИНСЬКА 
РЕЦЕПТУРА ТА ВЛАСНА 
ТЕХНОЛОГІЯ ПРИГОТУВАННЯ 
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ЧОМУ ВАРТО ОБРАТИ CHA CHITO?

Власна система
сервісу

Пускова
команда

Маркетингова 
підтримка

Затребувана кухня
та низька конкуренція

Авторське грузинське
меню

Концептуальний
дизайн





ВИМОГИ ДО ЛОКАЦІЇ:

НАСЕЛЕННЯ У МІСТІ ПРИМІЩЕННЯ 

ВУЛИЦЯ 
З ВИСОКИМ 
ТРАФІКОМ

ВІД 50 000 ЛЮДЕЙ ВІД 200 КВ.М

ПІДВЕДЕНІ КОМУНІКАЦІЇ
ВОДА, КАНАЛІЗАЦІЯ, 

ВЕНТИЛЯЦІЯ

ПОТУЖНІСТЬ ЕЛЕКТРИКИ 

МОЖЛИВЕ 
ВСТАНОВЛЕННЯ 
ЛІТНЬОЇ ТЕРАСИ

ВІД 60 кВТ.



ПЛАН ЗАПУСКУ БІЗНЕСУ:

1.  П О Ш У К  ТА  З АТ В Е РД ЖЕ Н Н Я  Л О КА Ц І Ї

2.  П І Д ГО Т О В КА  Т Е ХН ІЧ Н О Ї  Д О К У М Е Н ТА Ц І Ї

3.  К У П І В Л Я  Ф РА Н Ш И З И

4.  Б І З Н Е С-А Н А Л І З  З А К Л А Д У

5.  Д И З А Й Н - П Р О Е КТ  З А К Л А Д У

6.  БУД І В Е Л Ь Н І  Р О Б О Т И

7.  З А К У П І В Л Я  О Б Л А Д Н А Н Н Я ,  М Е Б Л І В ,  Д Е КО РУ

8.  Н А В Ч А Н Н Я  ТА  С У П Р О В І Д  П Е Р С О Н А Л У

9.  З А П УС К  З А К Л А Д У  

10.  С У П Р О В І Д  З  П Е Р Е В І Р КО Ю

11.  ЗДІЙСНЕННЯ МРІЇ



ПЛАН ЗАПУСКУ БІЗНЕСУ:



ПАУШАЛЬНИЙ ВНЕСОК

20 000$
ІНВЕСТИЦІЇ НА ЗАПУСК

ВІД 1000$/М2

ПЕРІОД ОКУПНОСТІ ВІД

24 МІСЯЦІВ
ЧИСТИЙ ПРИБУТОК

~20%

ФІНАНСОВА МОДЕЛЬ

24

РОЯЛТІ

2%

МАРКЕТИНГ

1%



РОЯЛТІ ВКЛЮЧАЄ:

право користування ТМ на період дії 
договору франшизи

технологічні карти меню закладу (страви та напої)

установка та обслуговування комп'ютерного
програмного продукту

рекомендації по підбору персоналу закладу

організацію щоденної роботи закладу

контроль діяльності закладу через інструменти 
відеоспостереження, програмного забезпечення
та зворотнього зв’язку

аналіз фінансових показників діяльності закладу

аналіз стану закладу через систему аудитів



МАРКЕТИНГОВА 
ПІДТРИМКА:

Маркетинговий план запуску закладу

Реєстрація акаунтів соцмереж закладу 

Ведення соцмереж закладу
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Формування та запуск PR кампаній 
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Налаштування таргетованої реклами у соцмережах



За 24 роки роботи наша компанія змогла стати національною 
мережею та розвинути 6 брендів: New York Street Pizza, Ribs House, 
Green Garden, Red Pepper, San Sebastian, ChaChito. Це понад 700 людей, 
які щодня працюють над формуванням брендів з великою повагою до 
гостя, унікальним гастрономічним досвідом та високими стандартами 
якості.

Ми змогли вистояти в роки COVID-19, повномасштабного вторгнення і 
працюємо зараз для розвитку нашої країни та підтримки кожного 
члена сім’ї Hamily Group. Взаємоповага та підтримка, а також 
постійний професійний і особистісний розвиток кожного члена 
команди Hamily Group – це цінності, які ми сповідуємо!

Ми створили та апробували бізнес-модель ресторанного бізнесу, яка 
пройшла перевірку у роки найбільших потрясінь. Сміливо говоримо: 
франшиза наших брендів – це унікальна й ефективна модель 
успішного бізнесу в умовах нестабільного українського ринку.

Наші бренди унікальні, створені з великою любов’ю, транслюють 
повагу до людини та інновації у ресторанному бізнесі!

РОМАН ГОЛОВАТИЙ
Засновник мережі ресторанів 
Hamily Group!

Запрошую в сім’ю Hamily Group!



РОМАН ГОЛОВАТИЙ
Засновник мережі ресторанів 
Hamily Group!

Д Я К У Є М О  З А  У В А Г У !


